MENU

14. 9.-18. 9. 2026

PONDELI

Hraskovy krém s krutény

Pstrosi vejce se Stouchanym bramborem
a kyselou okurkou

Spagety Aglio Olio sypané syrem

UTERY

Krupicova s vejcem a zeleninou
Thajské curry s kurecim masem a ryzi
Duseny hovézi krk s kienovou omackou
a houskovym knedlikem

STREDA

Brokolicova polévka s bramborem

Domaci koblihy plnéné jahodovou zavareninou

s tvarohem

Rajska omacka s masovymi kulickami a téstovinou

W

CTVRTEK

Zeleninova polévka s drozd'ovymi knedlicky
Hovézi nudli¢ky Stroganov s ryzi

Smazené zampiony s varenym bramborem

a tatarskou omackou

PATEK

Hovézi vyvar s nudlemi
Kureci Ondras, zelny saldtek
Pivovarsky tokan s bramborovym knedlikem

Cena hlavniho chodu 159 K¢, polévka 39 K¢.

Obédové menu podavdme po-pa od 11 hod do vyprodani zasob.
V tomto case podavame pouze toto a détské menu.
- Nase pokrmy mohou obsahovat alergeny: 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14.
Aktudlni tydenni nabidku najdete na www.hotel-gurman.cz
Hotel Gurman ***, nam. Republiky 2, 346 01 Horsovsky Tyn




